


苺をたっぷり使ったムースに、バニラ

のホワイトチョコムースの組合せ。

優しい味わいです。

アルモニー ￥750

D o l c e

表示価格は税別表示です。  The price on the list is tax-excluded.



        

￥730グレープフルーツのタルト
フレッシュなグレープフルーツを

アーモンド香るタルトとカスター

ドの上に贅沢に飾り付けました

        

モンブラン

カシスとマロンの入ったアーモンド

生地に、ラムをきかせたフランス産

マロンのクリームをたっぷり使いま

した。

￥780

その日その季節のフルーツの中で

最も美味しいフルーツを厳選して

作り上げる極上フルーツタルトです。

￥850タルトフリュイ・セ・ラ・セゾン

￥730グレープフルーツのタルト
フレッシュなグレープフルーツを

アーモンド香るタルトとカスター

ドの上に贅沢に飾り付けました

フロマージュ･クリュ 

フランス産クリームチーズを使用し

た、製法の異なる二層の濃厚な

ムースです。

￥750

三種類のチョコレートをブレンドした特別なガ

ナッシュと、ラム酒の香るチョコレート生地を

重ねました。濃厚なチョコレートケーキです。

メルヴェイユ ￥780

D o l c e

表示価格は税別表示です。  The price on the list is tax-excluded.



カシスのムース、ジュレに少しビターな

チョコレートのクレムー、サクサクのロイヤル

ティーヌのビスキュイショコラ、トップは

ふわふわのメレンゲで仕上げました。

バロン

グリオットチェリーを混ぜこんだパンドゥジェ

ンヌにガナッシュショコラ、ミルクチョコレート、

ピスタチオのシャンティクリーム、中に

グリオットジュレを組み合わせました。

セリーヌ ￥780￥780

ビスキュイショコラとロイヤルティーヌ

に抹茶のクレームとガナッシュの組み

合わせ。

いろいろな食感がたのしめます。

￥770

黒糖風味のパータババにココナッツのカス

タードクリーム、パイナップル、ヨーグルト風

味のバニラシャンティクリームの組み合わ

せ。お好みでスポイトのレッドラムを。

ヴェール サヴァラン・ココアナナス

(アルコール使用)

￥800

D o l c e

表示価格は税別表示です。  The price on the list is tax-excluded.



お土産にいかがですか

1F ココアンジュにて

ご購入いただけます

６個入￥1,740６個入￥1,740

当店おすすめ

￥540六本木極上ぷりん

ブランドたまご｢長寿卵｣から作った

プリンは､たまごの味が濃厚に感じ

られます。丁寧に作られたコクと苦

味のあるカラメルが、さらにプリン

の美味しさを引き立てます。

当店おすすめ

￥650六本木クグロフ ルージュ

ヴァローナ社最高級ブラックチョコレート

「グアナラ・ラクテ」カカオ分72％をたっぷり使用。

グルテンフリーの大人の濃厚ショコラです。

チョコレート好きはぜひ体感してください！

マリー・アントワネットが愛した至

高のお菓子･クグロフ｡

伝統的なクグロフを超越した、かわ

いい味のココアンジュオリジナルの

クグロフです。

お土産にいかがですか

1F ココアンジュにて

ご購入いただけます

六本木ショコラ ￥620

1個入￥2,000

六本木ショコラ

当店おすすめ
お土産にいかがですか

1F ココアンジュにて

ご購入いただけます

1個入￥2,5001個入￥2,500

表示価格は税別表示です。　The price on the list is tax-excluded.

D o l c e
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